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ダイエーは、２０２１年７月３０日（金）に、『イオンフードスタイル稲城長沼店』（東京都稲城市）

をオープンしますので、お知らせします。 

 

当社は、首都圏および京阪神地域における事業領域とシェア

の拡大を目的に、「おいしく食べて“ココロとカラダ”健康に」

をコンセプトとする「イオンフードスタイル」の積極的な新規

出店と店舗の活性化を推進しています。 

 

「イオンフードスタイル稲城長沼店」はＪＲ南武線「稲城長

沼駅」から徒歩１分の高架下に位置しており、周辺には３人・

４人世帯の子育て世代が多いことが特徴です。 

 

「簡便・時短」「ヘルス＆ウエルネス」「安全・安心」をキーワードとした商品・サービスを充実させ、

「デジタル」も積極的に活用することでお客さまの 

ニーズに応えた品揃えと売場づくりを進めます。  

「お客さまに寄り添う普段使いのスーパー」として、

同駅の北側で４０年以上にわたり地域の皆さまから 

ご愛顧いただいている「グルメシティ稲城店」ととも

に、地域にお住まいの皆さまの日々の暮らしを支える

店舗を目指してまいります。 

 

 

 
ダイエーが 2ヶ月連続で関東に新規出店 

「イオンフードスタイル稲城長沼店」のオープンについて 

※外観・売場イメージ 

稲城市の公式ｲﾒｰｼﾞｷｬﾗｸﾀｰ

「稲城なしのすけ」とｺﾗﾎﾞ

したﾃﾞｻﾞｲﾝを採用 
©K.Okawara・Jet Inoue 



 

 

 

 

 

 

＜店舗の特徴＞ 

１．すぐに食べたいが叶う「簡便・時短」商品の充実 

・「味」「食べ応え」にこだわりながらもサプライチェーンの見直しに

よって圧倒的な低価格を実現させた「若鶏ももジャ～ンボ！チキン

カツ」（税込３００.２４円）などの「価格破壊」商品を多数品揃え。 

・「グリルチキンとエビフライのおかずセット」や「ハンバーグと  

チキンカツのおかずセット」など人気メニューを複数組み合わせた

お買い得なおかずセットを展開。容器には環境に配慮した紙を主原

料とする包材を採用。 

・自宅で食べる外食メニューとしてこだわりの製法で本格的な味つけ

にした「カオマンガイ」「ルーロー飯」を惣菜売場で販売。 

・店内で焼き上げたベーカリーなどを展開する「ディーズベーカリー」

では、人気の塩パンやカリカリチーズフランスなどの品揃えに加え、

原料、製造工程、焼成時間の工夫で、「生」で美味しく、毎日召し

上がっていただける価格に徹底的にこだわったオリジナル生食 

パン「白絹（シルキー）」など、こだわりの食パンを品揃え。 

・新鮮な生本まぐろに拘った「魚屋の寿司」を約２０品目展開。また、 

新鮮で旬な魚を使用した刺身も多数品揃え。 

・フライパンで焼くだけの簡単便利なミールキットや手軽に焼きたて

を楽しめるフローズンベーカリー、旬やおいしさにこだわった「カ

ットフルーツ」など、簡単便利な商品を数多く品揃え。 

・当社オリジナルの人気プリン「ごほうびプリン」を品揃え。 

また、もっと食べたいニーズにお応えして「Ｂｉｇごほうびプリン」を新発売。他にも「しっとり

ベイクドチーズケーキ」「マリトッツオ」「焦がしシュークリーム」など、スイーツの品揃えを充実。 

 

２．健康的な暮らしを支える「ヘルス＆ウエルネス」商品の充実 

・低脂質・高たんぱくなうえ、食物繊維や鉄分が豊富なことから人気

が高まっている「大豆ミート」商品を充実。さらに惣菜売場では「大

豆ミート」を使用したキーマカレーやビビンバ丼などを販売。  

・化学合成農薬や化学肥料を使用せず育てたオーガニックの野菜やワ

インをそれぞれコーナー展開。畜産売場ではオーガニックビーフを

鮮度長持ちの「真空スキンパック包装」にて展開。 

・「ディーズベーカリー」では、糖質を７０％カットした生地を使用

した「低糖質ロール」や「低糖質ブレッド」などを品揃え。 

 

売場・商品はイメージです 



 

 

 

 

 

３．抗ウイルス・抗菌とデジタルの取り組みで「安全・安心」「便利」な店づくり 

・紫外線の照射により、３０秒で５０個の買い物カゴ

の殺菌が可能な自動殺菌機を設置。 

・店内およびバックヤードの天井には抗菌・防カビ剤

を塗装。また、什器、冷凍食品などのリーチインケ

ースのハンドル・ガラス扉、レジのサッカー台など

は、噴霧するだけで抗ウイルス・抗菌が施工できる

空気触媒でコーティング。 

・売場の換気は外気処理空調機により生外気の流入を

制御、またデシカント除湿の採用により、結露しや

すい場所の除湿を行うことで店内の空気環境を一定

に保ち結露やカビを防止。 

・店内の空調にチタンアパタイトフィルターを設置し、

菌・ウイルスなどの有機物を吸着、抑制。 

・商品陳列台の一部（飲料コーナー）には、深紫外線

（ＵＶ-Ｃ）を照射して殺菌できるＬＥＤ照明を設置。

オートセンサーにより、お客さま不在時に自動的に

殺菌を実施。 

・加工食品や日配食品などの売場を中心に、視認性が高く、見やすい「電子棚札」を採用。 

・非対面で決済可能なキャッシュレスフルセルフレジや、レジ待ち時間の短縮につながるセミセル

フレジを導入。 

 ・店舗の状況を遠隔地からでもリアルタイムで確認可能なクラウドカメラを設置し、防犯および売

場指導に活用。 

 ・お客さまがお買い求めになりたい売場をご自身のスマホで検索可能な「売場案内アプリ」を導入。 

 

                     記 

 

１．店名       イオンフードスタイル稲城長沼店 

２．所在地      東京都稲城市大丸１９５－１ 

３．売場面積     ２９１坪 

４．オープン日    ２０２１年７月３０日（金）９時 

５．店長       児玉 郁央（コダマ イクオ） 

６．営業時間     ７時～２３時 

 

以 上 

 


