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ダイエーは、２０２４年４月５日（金）に、『イオンフードスタイル向ヶ丘店』（神奈川県川崎市）をオー

プンしますので、お知らせします。 

 

当社は、首都圏および京阪神地域における事業領域とシェアの拡大を目的に、「おいしく食べて“ココロ

とカラダ”健康に」をコンセプトとする店づくりを推進しています。 

 

「イオンフードスタイル向ヶ丘店」は、２０２０年９月に営業終了した「ダイエー向ヶ丘店」の跡地にオ

ープンする商業施設「クロス向ヶ丘」の核店舗として、約４年ぶりに再出店します。小田急線「向ヶ丘遊

園駅」から徒歩４分、小田急線・ＪＲ線「登戸駅」から徒歩１０分に位置し、近隣にある大学へ通う学生

の人流があるほか、周辺には子育て・共働き世帯に加え、２０～３０代の単身世帯が多く居住し、今後も

さらなる人口増加が見込まれています。 

 

地域にお住まいの方や学生の方の「食」のニーズに応える商品やサービスを充実させるとともに、「食育」

に関する情報発信を行い、「おいしさ・豊かさ・楽しさ」を提供する店舗を目指してまいります。 

 

 

 
～毎日がお買い得、お客さまの楽しみを創造するマイストア～ 

「イオンフードスタイル向ヶ丘店」のオープンについて 

 

 
※画像は全てイメージです 



 

 

 

 

 

＜店舗の特徴＞ 

１．香り立つオープンキッチンから出来立ての惣菜やパンを提供 

・気分に合わせて選ぶ楽しさが広がるデリカテッセン 

生クラストから焼き上げる「フレッシュトマトのミニマルゲリータ」など、おひとりさまサイズのピザ

やデザートピザをリーズナブルな価格にて展開。キッチン前では「四日市風厚切りトンテキ」や「おだし

亭 鉄板だし巻玉子」など本格鉄板焼きメニューをコーナー展開。 

健康志向の高まりに向けたメニューとして、焼き魚と野菜を中心に洋

風に仕立てたワンプレート商品や、店舗従業員が考案し、社内のコンテ

ストにて大賞を受賞した商品をベースに開発した「たんぱく質を楽しむ

お弁当」などを展開。店内で煮込んだ「肩ロース煮豚（煮卵つき）」を

夕方に仕上げて数量限定にて販売。 

 

・食事パンからデザートパンまで「出来立て」を味わえるベーカリー 

耳まで柔らかなふんわり食感の「ホテルブレッド」を店内で

焼き上げて展開するほか、外がパリッと、内がもっちり食感の

「バゲット」や、しっとりなめらかな「生フランス」、季節の食

材を使ったハード系パンをコーナー展開。また、調理パンでは、

北海道産小麦を配合したもちもち食感のフォカッチャを「菜の

花とチーズ」「ごろっとチキンと野菜」など各種展開するほか、

チキンフィレ、タルタルフィッシュなどのオリジナルハンバー

ガーをお買い得価格にて５種展開。 

 

当社名物の「黄金パイシリーズ」では、サクサク食感を生み出す

逆折製法のパイ生地を使用した、アップルパイ・チョコレートパイ

に加え、季節限定のストロベリーパイを展開。 

 



 

 

 

 

 

２．鮮度にこだわった生鮮食品から暮らしの雑貨まで 毎日お買い得な品揃え 

・地場野菜や簡便野菜を種類豊富に提供 

川崎市内の生産者や市場から採れたての新鮮野菜を種類豊富

に品揃え。地場野菜の「かわさきそだち」や神奈川県産野菜を展

開するほか、「オーガニック１０種野菜のミックスサラダ」のほ

か、「野菜の旨みをとじ込めたゆで野菜」シリーズなど、トップ

バリュの人気簡便野菜を約２５品目展開。「グァバ」や「パッシ

ョンフルーツ」など、南国フルーツを定番展開。 

 

・神奈川県産「三崎まぐろ」をつかった「にぎり寿司」や「刺身」を展開 

「限定にぎり寿司」や「三崎まぐろにぎり寿司」など、神奈川

県三崎港にて水揚げされた「三崎まぐろ」をふんだんに使用した

寿司や刺身を多数展開。生魚コーナーでは対面販売を実施。夕方

まで、お客さまのご要望にお応えした調理を承り。 

包丁・まな板不要でフライパンで調理可能なトップバリュの

「ワンパンシーフード」など、魚のミールキットを各種展開。 

 

・当社自慢の「さつま姫牛」や神奈川県産「はまぶた」を中心とした上質な肉をお買い得価格で提供 

畜産コーナーでは、柔らかい肉質が特長の当社オリジナルの国産黒毛和牛

「さつま姫牛」や、横浜市泉区発祥のブランド豚「はまぶた」を、焼肉、ス

テーキ、切り落としなど、用途に応じて選べる品揃えにて提供。健康志向の

方を中心にニーズが続くサラダチキンを種類豊富に展開。 

 

・話題の商品や地域の逸品、日々の生活用品など便利な品揃え 

近年話題のプラントベースフードを集合展開。「クロワッサン」や「チキン

ナゲット」「ネギトロ」など、おいしいプラントベースを品揃え。菓子コーナーでは人気のグミや、ワン

ハンドで食べられる少量菓子、エナジードリンクなど、小さなお子さまからＺ世代のニーズに合わせて品

揃え。ベビー向けの菓子、飲料、ミルク、離乳食を展開するほか、オーガニックスムージーなどを展開。 

 

３．関東にて初！「冷凍 dai 革命」商品を各売場にて展開 

出来立ての鮮度とおいしさを維持できる急速冷凍機を使用し、店内で加工する

生鮮や惣菜、パンを冷凍商品として販売する「冷凍 dai 革命」商品を、当社関東

エリアで初めて展開。急速冷凍機を近隣店舗（イオンフードスタイル鴨居店）に

導入し、製造・加工した商品を各売場にて販売。当社では２０２３年９月に近畿

エリアの店舗にて本格導入して以来、展開を拡大。今回、人気の上位品目を中心

に関東エリアで初めて展開。 

 



 

 

 

 

 

 

４．「食育」を通じて地域の方々の心身の健康の増進に貢献 

各売場では、農林水産省が推進し提供する食育ピクトグラムを設置

し、食育の考え方や関連する食事などを提案。また、１日（a day）に

５皿分（350ｇ）以上の野菜と２００ｇの果物を食べよう、という意味

を表す世界的な運動「 ５
ファイブ

 Ａ
ア

 ＤＡＹ
デ イ

」の食育プログラムによる、お

子さま向けの参加型体験イベントを開催予定。店舗での情報発信を通

じて、食への理解促進を支え、地域の方々の心と身体の健康維持や豊

かな食文化の継承及び発展などに貢献。 

 

５．デジタルを活用し、お得で便利なお買い物体験 

・４月２４日（水）より「ダイエーネットスーパー」と「Ｕｂｅｒ Ｅａｔｓ」による即配サービスを開 

始。店内で販売する商品を約１万点提供。 

・イオンのトータルアプリ「ｉＡＥＯＮ」を通じて、当店のお得なクーポンを配信するほか、ダイエーオ

リジナルのプログラムとして、買えば買うほどお得が増える月間ボーナスポイントの特典を付与。スマ

ホ決済サービス「ＡＥＯＮ Ｐａｙ」（イオンペイ）や電子マネー「ＷＡＯＮ」での支払い、アプリ版オ

ーナーズカードとしての登録やＷＡＯＮステーション機能が使えるほか、「お気に入り店舗」のキャン

ペーン情報の確認ができるなど、イオングループが提供するサービスが利用可能。 

・レジ待ち時間の短縮につながる、お支払いセルフレジやフルセルフレジを１６台採用。 

・お客さまの動きをＡＩで分析するクラウドカメラを設置し、売場づくりに反映するほか、遠隔地からで

もリアルタイムで確認が可能なことから、防犯に活用。快適に安心してお買い物ができる環境を提供。 

 

６．地域社会の助け合いに積極的に貢献 

・ご家庭で消費されずに余っている食品を店舗へお持ちいただき、提携する団体を経由して地域内の必要

とされる方へお渡しする「フードドライブ」を実施。食を通じた地域の方々の助け合いをお手伝い。 

 

記 

＜店舗概要＞ 

１．店名       イオンフードスタイル向ヶ丘店 

２．所在地      神奈川県川崎市多摩区登戸２７７９－１ 

３．売場面積     ５６８坪 

４．オープン日    ２０２４年４月５日（金）１０時 

５．店長       綱澤 敏志 （ツナザワ サトシ） 

６．営業時間     ８時～２３時 

以 上 

 

 


